
ขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลทายหาด   
เรื่อง   การควบคุมสถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร     

พ.ศ.  ๒๕๖๔ 
 

 

โดยที่เปนการสมควรปรับปรุงขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลทายหาด  วาดวยการควบคุม 

สถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร   

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา  ๗๑  แหงพระราชบัญญัติสภาตําบลและองคการบริหารสวนตําบล  

พ.ศ.  ๒๕๓๗  และที่แกไขเพ่ิมเติม  ประกอบมาตรา  ๔๐  มาตรา  ๔๘  มาตรา  ๕๐  มาตรา  ๕๔  

มาตรา  ๕๕  มาตรา  ๕๘  มาตรา  ๖๓  และมาตรา  ๖๕  แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  

และที่แกไขเพ่ิมเติม  องคการบริหารสวนตําบลทายหาด  โดยความเห็นชอบของสภาองคการบริหารสวนตําบลทายหาด

และนายอําเภอเมืองสมุทรสงคราม  จึงตราขอบัญญัติไว  ดังตอไปนี้   

ขอ  ๑ ขอบัญญัตินี้เรียกวา  “ขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลทายหาด  เรื่อง  การควบคุม

สถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร  พ.ศ.  ๒๕๖๔” 

ขอ  ๒ ขอบัญญัตินี้ใหใชบังคับในเขตองคการบริหารสวนตําบลทายหาด  ตั้งแตวันถัดจาก 

วันประกาศในราชกิจจานุเบกษาเปนตนไป 

ขอ  ๓ ใหยกเลิกขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลทายหาด  เรื่อง  การควบคุมสถานที่

จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร  พ.ศ.  ๒๕๕๐   

ขอ  ๔ ขอบัญญัตินี้ 

  “สถานที่จําหนายอาหาร”  หมายความวา  อาคาร  สถานท่ี  หรือบริเวณใด ๆ  ที่มิใชท่ี

หรือทางสาธารณะ  ที่จัดไวเพ่ือประกอบอาหารหรือปรุงอาหารจนสําเร็จและจําหนายใหผูซื้อสามารถ

บริโภคไดทันที  ทั้งนี้  ไมวาจะเปนการจําหนายโดยจัดใหมีบริเวณไวสําหรับการบริโภค  ณ  ท่ีนั้น  หรือนําไป

บริโภคท่ีอื่นก็ตาม 

  “สถานที่สะสมอาหาร”  หมายความวา  อาคาร  สถานที่  หรือบริเวณใด ๆ  ท่ีมิใชท่ี

หรือทางสาธารณะ  ที่จัดไวสําหรับเก็บอาหารอันมีสภาพเปนของสดหรือของแหงหรืออาหารใหรูปลักษณะอื่นใด  

ซึ่งผูซื้อตองนําไปทําประกอบหรือปรุงเพ่ือบริโภคในภายหลัง   

้หนา   ๑๔๔

่เลม   ๑๔๑   ตอนพิเศษ   ๓๘    ง ราชกิจจานุเบกษา ๙   กุมภาพันธ์   ๒๕๖๗



  “อาหารสด”  หมายความวา  อาหารที่มีสภาพเปนของสด  เชน  เนื้อสัตว  ผัก  หรือผลไม   

  “อาหารประเภทปรุงสําเร็จ”  หมายความวา  อาหารท่ีไดผานการทํา  ประกอบหรือปรุงสําเร็จ

พรอมที่จะรับประทานไดรวมทั้งของหวานและเครื่องดื่มชนิดตาง ๆ   

  “อาหารแหง”  หมายความวา  อาหารท่ีผานกระบวนการทําใหแหงโดยการอบ  รมควัน  

ตากแหง  หรือวิธีการอื่นใดเพ่ือลดปริมาณความชื้นท่ีมีอยูในอาหารลงและเก็บรักษาไวไดนานขึ้น 

    “เครื่องปรุงรส”  หมายความวา  ส่ิงที่ใชในกระบวนการปรุงอาหารใหมีรูปแบบ  รสชาติ  

หรือกล่ินรสชวนรับประทาน  เชน  เกลือ  น้ําปลา  น้ําสมสายชู  ซอส  รวมท้ังเครื่องเทศ  สมุนไพร  

มัสตารด   

  “วัตถุเจือปนอาหาร”  หมายความวา  วัตถุท่ีตามปกติมิไดใชเปนอาหารหรือเปน

สวนประกอบที่สําคัญของอาหาร  แตใชเจือปนในอาหารเพ่ือประโยชนในการผลิต  การบรรจุ  การเก็บรักษา  

หรือการขนสง  และใหหมายความรวมถึงวัตถุท่ีมิไดเจือปนในอาหาร  แตบรรจุรวมอยูกับอาหาร 

เพ่ือประโยชนดังกลาวขางตนดวย  เชน  วัตถุกันชื้น  วัตถุดูดออกซิเจน  เปนตน 

  “ผูประกอบกิจการ”  หมายความวา  บุคคลหรือนิติบุคคลท่ีไดรับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรอง

การแจงจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหาร  และใหหมายความรวมถึงผูที่ไดรับมอบหมายใหควบคุม  กํากับ  

ดูแลการดําเนินการของสถานที่จําหนายอาหารนั้น   

  “ผูสัมผัสอาหาร”  หมายความวา  บุคคลที่เกี่ยวของกับอาหารตั้งแตกระบวนการเตรียม  

ประกอบ  ปรุง  จําหนายและเสิรฟอาหารรวมถึงการลางและเก็บภาชนะอุปกรณ 

    “ราชการสวนทองถิ่น”  หมายความวา  องคการบริหารสวนตําบลทายหาด 

  “เจาพนักงานทองถิ่น”  หมายความวา  นายกองคการบริหารสวนตําบลทายหาด 

  “เจาพนักงานสาธารณสุข”  หมายความวา  เจาพนักงานซึ่งไดรับการแตงตั้งจาก

รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุขใหปฏิบัติการตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

ขอ  ๕ ใหนายกองคการบริหารสวนตําบลทายหาดเปนผูรักษาการใหเปนไปตามขอบัญญัตินี้   

และใหมีอํานาจออกระเบียบ  ประกาศ  หรือคําส่ัง  เพ่ือปฏิบัติการใหเปนไปตามขอบัญญัตินี้ 

 

้หนา   ๑๔๕

่เลม   ๑๔๑   ตอนพิเศษ   ๓๘    ง ราชกิจจานุเบกษา ๙   กุมภาพันธ์   ๒๕๖๗



หมวด  ๑ 

บทท่ัวไป 

 

ขอ  ๖ ผูดําเนินกิจการสถานท่ีจําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหารตองดําเนินการใหเปนไป

ตามหลักเกณฑ  วิธีการ  และเงื่อนไขที่กําหนดตามขอบัญญัตินี้  รวมทั้งกฎกระทรวงและประกาศกระทรวง

ออกตามความในพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕   

 

หมวด  ๒ 

สุขลักษณะในการดําเนินกิจการสถานที่จําหนายอาหาร 

สวนที ่ ๑ 

สุขลักษณะของสถานที่จําหนายอาหาร 

 

ขอ  ๗ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับสถานท่ีและบริเวณท่ีใชทําประกอบ

หรือปรุงอาหาร  จําหนายอาหารและบริโภคอาหาร  ดังตอไปนี้ 

  (๑)  พ้ืนบริเวณที่ใชทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหารตองสะอาดทําดวยวัสดุที่แข็งแรง  

ไมชํารุดและทําความสะอาดงาย 

  (๒)  ในกรณีที่มีผนังหรือเพดาน  ผนังหรือเพดานตองสะอาดทําดวยวัสดุท่ีแข็งแรง   

ไมชํารุด 

  (๓)  มีการระบายอากาศเพียงพอ  และในกรณีท่ีสถานท่ีจําหนายอาหารเปนสถานท่ีสาธารณะ

ตามกฎหมายวาดวยการควบคุมผลิตภัณฑยาสูบ 

  (๔)  มีแสงสวางเพียงพอตามความเหมาะสมในแตละบริเวณ  ทั้งนี้  ตามรัฐมนตรี 

โดยคําแนะนําของคณะกรรมการประกาศกําหนดในราชกิจจานุเบกษา 

  (๕)  มีที่ลางมือและอุปกรณสําหรับลางมือและอุปกรณสําหรับลางมือท่ีถูกสุขลักษณะ

สําหรับสถานที่และบริเวณสําหรับใชทําประกอบหรือปรุงอาหาร  และบริโภคอาหาร  เวนแตสถานที่หรือบริเวณ

บริโภคอาหารไมมีพ้ืนที่เพียงพอ  สําหรับจัดใหมีท่ีลางมือตองจัดใหมีอุปกรณสําหรับทําความสะอาดมือ 

ที่เหมาะสม 

้หนา   ๑๔๖

่เลม   ๑๔๑   ตอนพิเศษ   ๓๘    ง ราชกิจจานุเบกษา ๙   กุมภาพันธ์   ๒๕๖๗



  (๖)  โตะที่ใชเตรียม  ประกอบหรือปรุงอาหาร  หรือจําหนายอาหาร  ตองสูงจากพ้ืน 

ไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตร  ทําดวยวัสดุที่ทําความสะอาดงายและมีสภาพดี 

  (๗)  โตะหรือเกาอี้ท่ีจัดไวสําหรับบริโภคอาหารตองสะอาด  ทําดวยวัสดุท่ีเข็งแรงและไมชํารุด 

ขอ  ๘ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับสวม  ดังตอไปนี้ 

  (๑)  ตองจัดใหมีหรือจัดหาหองสวมที่มีสภาพดี  พรอมใช  และมีจํานวนเพียงพอ 

  (๒)  หองสวมตองสะอาด  พ้ืนระบายน้ําไดดี  ไมมีน้ําขัง  มีการระบายอากาศท่ีดีและมี

แสงสวางเพียงพอ 

  (๓)  มีอางลางมือที่ถูกสุขลักษณะและมีอุปกรณสําหรับลางมือจํานวนเพียงพอ 

  (๔)  หองสวมตองแยกเปนสัดสวน  โดยประตูไมเปดโดยตรงสูบริเวณที่เตรียม  ทํา  

ประกอบ  หรือปรุงอาหาร  ที่เก็บ  จําหนาย  ท่ีบริโภคอาหาร  ท่ีลางและท่ีเก็บภาชนะอุปกรณ  เวนแตจะมี

การจัดการหองสวมใหสะอาดอยูเสมอและมีฉากปดกั้นที่เหมาะสม  ท้ังนี้  ประตูหองสวมตองปดตลอดเวลา 

ขอ  ๙ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับมูลฝอย  โดยมีถังรองมูลฝอยที่มีสภาพดี

ไมรั่วซึม  ไมดูดซับน้ํา  มีฝาปดมิดชดิ  แยกเศษอาหารจากมูลฝอยประเภทอื่น  และตองดูแลรักษาความสะอาด

ถังรองมูลฝอยและบริเวณโดยรอบตัวถังรองรับมูลฝอยอยางสม่ําเสมอ  ท้ังนี้  การจัดการเกี่ยวกับมูลฝอย

ใหเปนไปตามขอบัญญัติทองถิ่นเกี่ยวกับการจัดการมูลฝอยในสถานที่จําหนายอาหาร 

ขอ ๑๐ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับน้ําเสีย  ดังตอไปนี้ 

  (๑)  ตองมีการระบายน้ําไดดี  ไมมีน้ําขัง  และไมมีเศษอาหารตกคางในบริเวณสถานที่

จําหนายอาหาร 

  (๒)  ตองมีการแยกเศษอาหารออกจากภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชกอนทําความสะอาด 

  (๓)  ตองมีการแยกไขมันไปกําจัดกอนระบายน้ําทิ้งออกสูระบบระบายน้ํา  โดยใชถังดักไขมัน  

หรือบอดักไขมัน  หรือการบําบัดดวยวิธีการอื่นท่ีมีประสิทธิภาพไมต่ํากวาการบําบัดดวยถังดักไขมัน 

หรือบอดักไขมนัและน้าํท้ิงตองไดมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยการสงเสริมและรักษาคุณภาพส่ิงแวดลอมแหงชาติ 

ขอ ๑๑ สถานที่จําหนายอาหารตองมีมาตรการในการปองกันสัตว  แมลงนําโรคและสัตวเล้ียง

ตามหลักวิชาการ 

ขอ ๑๒ สถานที่จําหนายอาหารตองมีมาตรการ  อุปกรณ  หรือเครื่องมือสําหรับปองกันอัคคีภัย

จากการใชเชื้อเพลิงในการทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหาร 

้หนา   ๑๔๗

่เลม   ๑๔๑   ตอนพิเศษ   ๓๘    ง ราชกิจจานุเบกษา ๙   กุมภาพันธ์   ๒๕๖๗



สวนที ่ ๒ 

สุขลักษณะของอาหาร  กรรมวิธกีารทาํ  ประกอบ  หรือปรุง  การเกบ็รักษา  และการจําหนายอาหาร 

 

ขอ  ๑๓ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับอาหารสดตามหลักเกณฑ  ดังตอไปนี้ 

  (๑)  อาหารที่สดนํามาประกอบและปรุงอาหาร  ตองเปนอาหารสดที่มีคุณภาพดี   

สะอาดและปลอดภัยตอผูบริโภค 

  (๒)  อาหารสดตองเก็บรักษาในอุณหภูมิท่ีเหมาะสมและเก็บเปนสัดสวน  มีการปกปด  

ไมวางบนพ้ืนหรือบริเวณที่อาจทําใหอาหารปนเปอน  ทั้งนี้  ใหเปนไปตามหลักเกณฑและวิธีการที่รัฐมนตรี

โดยคําแนะนําของคณะกรรมการประกาศกําหนดในราชกิจจานุเบกษา 

ขอ  ๑๔ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับอาหารแหง  อาหารในภาชนะบรรจุ

ที่ปดสนิท  เครื่องปรุงรส  วัตถุเจือปนอาหารตามหลักเกณฑ  ดังตอไปนี้ 

  ๑)  อาหารแหงตองสะอาด  ปลอดภัย  ไมมีการปนเปอน  และมีการเก็บอยางเหมาะสม 

  (๒)  อาหารในภาชนะบรรจุที่ปดสนิท  เครื่องปรุงรส  วัตถุเจือปนอาหาร  และส่ิงอื่น

ท่ีนํามาใชในกระบวนการประกอบหรือปรุงอาหารตองปลอดภัยและไดมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร 

ขอ  ๑๕ สถานที่จําหนายอาหารตองมกีารจัดการเกี่ยวกบัอาหารประเภทปรุงสําเร็จตามหลักเกณฑ  

ดังตอไปนี้ 

  (๑)  อาหารประเภทปรุงสําเร็จตองเก็บในภาชนะท่ีสะอาด  ปลอดภัย  และมีการปองกัน

การปนเปอนรวมทั้งวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตร 

  (๒)  มีการควบคุมคุณภาพอาหารประเภทปรุงสําเร็จใหสะอาดปลอดภัยสําหรับการบริโภค

ตามชนิดของอาหารตามท่ีรัฐมนตรีโดยคําแนะนําของคณะกรรมการประกาศกําหนดในราชกิจจานุเบกษา 

  (๓)  มีการจัดการสุขลักษณะของการจําหนายอาหารตามท่ีรัฐมนตรีโดยคําแนะนํา

ของคณะกรรมการประกาศกําหนดในราชกิจจานุเบกษา 

ขอ  ๑๖ น้ําดื่มหรือเครื่องดื่มที่เปนอาหารในภาชนะบรรจุที่ปดสนิทที่ใชในสถานที่จําหนายอาหาร

ตองมีคุณภาพและมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร  โดยตองวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวาสิบหาเซนติเมตร  

และตองทําความสะอาดพ้ืนผิวภายนอกของภาชนะบรรจุใหสะอาดกอนนํามาใหบริการ 

้หนา   ๑๔๘

่เลม   ๑๔๑   ตอนพิเศษ   ๓๘    ง ราชกิจจานุเบกษา ๙   กุมภาพันธ์   ๒๕๖๗



ในกรณีที่เปนน้ําดื่มท่ีไมไดเปนอาหารในภาชนะบรรจุที่ปดสนิทหรือเครื่องดื่มที่ปรุงจําหนาย 

ตองบรรจุในภาชนะที่สะอาด  มีการปกปด  และปองกันการปนเปอน  โดยตองวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวา

หกสิบเซนติเมตร  ทั้งนี้  น้ําดื่มและน้ําที่ใชสําหรับปรุงเครื่องดื่มตองมีคุณภาพไมต่ํากวาเกณฑคุณภาพน้ําบริโภค

ที่กรมอนามัยกําหนด 

ขอ  ๑๗ การทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหารตองใชน้ําที่มีคุณภาพไมต่ํากวาเกณฑคุณภาพน้ําบริโภค

ที่กรมอนามัยกําหนด 

ขอ  ๑๘ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับน้ําแข็งตามหลักเกณฑ  ดังตอไปนี้ 

  (๑)  ใชน้ําแข็งที่สะอาดและมีคุณภาพมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร 

  (๒)  เก็บในภาชนะที่สะอาด  สภาพดี  มีฝาปด  และวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวาสิบหาเซนติเมตร  

ปากขอบภาชนะสูงจากพ้ืนไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตร  ไมวางในบริเวณที่อาจกอใหเกิดการปนเปอน  

และตองไมระบายน้ําจากถังน้ําแข็งลงสูพ้ืนบริเวณที่วางภาชนะ 

  (๓)  ใชอุปกรณสําหรบัคบีหรือตักน้ําแขง็โดยเฉพาะ  โดยอุปกรณตองสะอาดและมีดามจับ 

  (๔)  หามนําอาหารหรือส่ิงของอื่นไปแชรวมกับน้ําแข็งสําหรับบริโภค 

ขอ  ๑๙ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับน้ําใชตามหลักเกณฑ  ดังตอไปนี้   

  (๑)  น้ําใชตองเปนน้ําประปา  ยกเวนในทองถิ่นท่ีไมมีน้ําประปาใหใชน้ําท่ีมีคุณภาพ

เทียบเทาน้ําประปาหรือเปนไปตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข 

  (๒)  ภาชนะบรรจุน้ําใชตองสะอาด  ปลอดภัย  และสภาพดี 

ขอ  ๒๐ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการสารเคมี  สารทําความสะอาด  วัตถุมีพิษ  

หรือวัตถุท่ีอาจเปนอันตรายตออาหาร  โดยติดฉลากและปายใหชัดเจน  พรอมท้ังมีคําเตือน  และคําแนะนํา

เมื่อเกิดอุบัติภัยจากสารดังกลาว  และการจัดเก็บตองแยกบริเวณเปนสัดสวนตางหากจากบริเวณท่ีใชทํา  

ประกอบ  ปรุง  จําหนาย  และบริโภคอาหาร 

ในกรณีที่มีการเปล่ียนถายสารเคมี  สารทําความสะอาด  วัตถุมีพิษ  หรือวัตถุที่อาจเปนอันตราย

ตออาหารจากภาชนะบรรจุเดิม  หามนําภาชนะบรรจุนั้นมาใชบรรจุอาหาร  และหามนําภาชนะบรรจุอาหาร

ใชบรรจุสารเคมี  สารทําความสะอาดวัตถุมีพิษหรือวัตถุที่อาจเปนอันตรายตออาหาร 

้หนา   ๑๔๙

่เลม   ๑๔๑   ตอนพิเศษ   ๓๘    ง ราชกิจจานุเบกษา ๙   กุมภาพันธ์   ๒๕๖๗



ขอ  ๒๑ หามใชกาซหุงตมเปนเชื้อเพลิงในการทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหารบนโตะ 

หรือที่รับประทานอาหารในสถานท่ีจําหนายอาหาร 

ขอ  ๒๒ หามใชเมทานอลหรือเมทิลแอลกอฮอรเปนเชื้อเพลิงในการทํา  ประกอบ  ปรุง   

หรืออุนอาหารในสถานที่จําหนายอาหารเวนแตเปนการใชแอลกอฮอรแข็งสําหรับใชเปนเชื้อเพลิง   

ทั้งนี้  ผลิตภัณฑดังกลาวตองมีมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

 

สวนที ่ ๓ 

สุขลักษณะของภาชนะ  อปุกรณ  และเครื่องใชอืน่ ๆ 

 

ขอ  ๒๓ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใช  

ตามหลักเกณฑ  ดังตอไปนี้ 

  (๑)  ภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชตาง ๆ  ตองสะอาดและทําจากวัสดุท่ีปลอดภัย  

เหมาะสมกับอาหารแตละประเภท  มีสภาพดี  ไมชํารุดและมีการปองกันการปนเปอนที่เหมาะสม 

  (๒)  มีการจัดเก็บภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชไวในที่สะอาด  โดยวางสูงจากพ้ืน

ไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตรและมีการปองกันการปนเปอนท่ีเหมาะสม 

  (๓)  จัดใหมีชอนกลางสําหรับอาหารที่รับประทานรวมกัน 

  (๔)  ตูเย็น  ตูแช  หรืออุปกรณเก็บรักษาคุณภาพอาหารดวยความเย็นอื่น ๆ  ตองสะอาด

มีสภาพดีไมชํารุดและมีประสิทธิภาพเหมาะสมในการเก็บรักษาคุณภาพอาหาร 

  (๕)  ตูอบ  เตาอบ  เตาไมโครเวฟ  อุปกรณประกอบหรือปรุงอาหารดวยความรอนอื่น ๆ  

หรืออุปกรณเตรียมอาหาร  ตองสะอาด  มีประสิทธิภาพ  ปลอดภัย  สภาพดี  และไมชํารุด 

ขอ  ๒๔ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับการทําความสะอาดภาชนะ  อุปกรณ  

และเครื่องใชตามหลักเกณฑ  ดังตอไปนี้ 

  (๑)  ภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชท่ีรอการทําความสะอาด  ตองเก็บในท่ีท่ีสามารถ

ปองกันสัตวและแมลงนําโรคได 

  (๒)  มีการทําความสะอาดภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชท่ีถูกสุขลักษณะ  และใช

สารทําความสะอาดที่เหมาะสม  โดยปฏิบัติตามคําแนะนําการใชสารทําความสะอาดนั้น ๆ  จากผูผลิต 

้หนา   ๑๕๐

่เลม   ๑๔๑   ตอนพิเศษ   ๓๘    ง ราชกิจจานุเบกษา ๙   กุมภาพันธ์   ๒๕๖๗



  (๓)  จัดใหมีการฆาเชื้อภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชภายหลังการทําความสะอาด  

ตามท่ีรัฐมนตรีโดยคําแนะนําของคณะกรรมการประกาศในราชกิจจานุเบกษากําหนดสารท่ีหามใชในการทําความสะอาด

ภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใช 

 

สวนที ่ ๔ 

สุขลักษณะสวนบุคคลของผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหาร 

 

ขอ  ๒๕ ผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหารตองปฏิบัติตามหลักเกณฑดานสุขลักษณะ  ดังตอไปนี้ 

  (๑)  ผูประกอบกจิการและผูสัมผัสอาหารตองมีสุขภาพรางกายแข็งแรง  ไมเปนโรคติดตอ

หรือพาหะนําโรคติดตอ  โรคผิวหนังที่นารังเกียจ  หรือโรคอื่น ๆ  ตามท่ีกําหนดในขอบัญญัติทองถิ่น   

ในกรณีที่เจ็บปวยตองหยุดปฏิบัติงานและรักษาใหหายกอนจึงกลับมาปฏิบัติงานได 

  (๒)  ผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหารตองผานการอบรมตามหลักเกณฑ  และวิธีการ

ที่รัฐมนตรีโดยคําแนะนําของคณะกรรมการประกาศกําหนดในราชกิจจานุเบกษา 

  (๓)  ผูสัมผัสอาหารตองรักษาความสะอาดของรางกาย  สวมใสเส้ือผาและอุปกรณ

ปองกันที่สะอาดและสามารถปองกันการปนเปอนสูอาหารได 

  (๔)  ผูสัมผัสอาหารตองลางมือและปฏิบัตตินในการเตรียม  ประกอบ  ปรุง  จําหนาย

และเสิรฟอาหาร  ใหถูกสุขลักษณะ  และไมกระทําการใด ๆ   ที่จะทําใหเกิดการปนเปอนตออาหารหรือกอใหเกิดโรค 

  (๕)  ปฏิบัติอื่นใดเกี่ยวกับสุขลักษณะตามที่กําหนดในขอบัญญัติทองถิ่น 

 

หมวด  ๓ 

สุขลักษณะในการดําเนินกิจการสถานที่สะสมอาหาร 

 

ขอ  ๒๖ ผูจัดตั้งสถานที่สะสมอาหารตองจัดสถานท่ีตลอดจนส่ิงอื่นที่ใชในการประกอบกิจการ

ใหถูกตองดวยสุขลักษณะและเงื่อนไขตามลักษณะของกิจการ  ดังตอไปนี้   

  (๑)  ตั้งอยูหางจากบริเวณที่นาจะเปนอันตรายตอสุขภาพ  เชน  ท่ีฝง  เผา  หรือเก็บศพ  

ที่เททิ้งส่ิงปฏิกูล  ที่เล้ียงสัตว  หรือที่อื่นใดที่เจาพนักงานสาธารณสุขเห็นวาเปนอันตรายตอสุขภาพไมนอยกวา  

๑๐๐  เมตร  เวนแตสามารถปรับปรุงสถานท่ีใหถูกตองดวยสุขลักษณะตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข

หรือคําส่ังของเจาพนักงานทองถิ่น 

้หนา   ๑๕๑

่เลม   ๑๔๑   ตอนพิเศษ   ๓๘    ง ราชกิจจานุเบกษา ๙   กุมภาพันธ์   ๒๕๖๗



  (๒)  พ้ืนทําดวยวัสดุถาวร  ทําความสะอาดงาย 

  (๓)  จัดใหมีระบบการระบายน้ําอยางเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ 

  (๔)  จัดใหมีแสงสวางและการระบายอากาศเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ 

  (๕)  จัดใหมีสวมที่เพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ 

  (๖)  จัดใหมีที่รองรับมูลฝอยและส่ิงปฏิกูลท่ีเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ 

  (๗)  ปฏิบัติการอื่นใดเกี่ยวดวยสุขลักษณะตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข  

คําส่ังของเจาพนักงานทองถิ่น   

 

หมวด  ๔ 

ใบอนุญาตและหนังสือรับรองการแจง 

สวนที ่ ๑ 

ใบอนุญาต 

 

ขอ  ๒๗ ผูใดจะจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือพ้ืนท่ีใด 

ซึ่งมีพ้ืนที่เกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดตองไดรับใบอนญุาตจากเจาพนักงานทองถิ่น   

ขอ  ๒๘ ผูใดประสงคจะขอจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหารในอาคาร

หรือพ้ืนที่ใดซึ่งมีพ้ืนที่เกินสองรอยตารางเมตร  จะตองย่ืนคําขอรับใบอนุญาตตามแบบท่ีองคการบริหาร

สวนตําบลทายหาดกําหนดไว  พรอมกับแสดงเอกสารและหลักฐาน  ดังตอไปนี้ 

  (๑)  บัตรประจําตัวประชาชน 

  (๒)  สําเนาเอกสารสิทธิของสถานประกอบกิจการ  (ที่ดิน/อาคาร/ยานพาหนะ) 

  (๓)  หนังสือยินยอมรับกําจัดจากสถานประกอบกิจการกําจัดส่ิงปฏิกูล  (กรณีที่สงไปกําจัดท่ีอื่น)   

  (๔)  หนังสือใหความเห็นชอบการประเมินผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  (กรณีที่กฎหมายกําหนด)   

  (๕)  หลักฐานการรับฟงความคิดเห็นจากผูมีสวนไดเสีย  (กรณีที่กฎหมายกําหนด) 

  (๖)  ใบมอบอํานาจ  (กรณีท่ีมีการมอบอํานาจ) 

  (๗)  หลักฐานอื่นที่จําเปน 

้หนา   ๑๕๒

่เลม   ๑๔๑   ตอนพิเศษ   ๓๘    ง ราชกิจจานุเบกษา ๙   กุมภาพันธ์   ๒๕๖๗



ขอ  ๒๙ เมื่อไดรับคําขอรับใบอนุญาตหรือคําขอตออายุใบอนุญาตใหเจาพนักงานทองถิ่น 

ตรวจสอบความถูกตองของคาํขอและความครบถวนของเอกสารหลักฐานทันที  กรณีไมถูกตอง  ครบถวน  

ใหเจาพนักงานทองถิ่นแจงตอผูย่ืนคําขอใหแกไขเพ่ิมเติมเพ่ือดําเนินการ  หากไมสามารถดําเนินการไดในขณะนั้น  

ใหจัดทําบันทึกความบกพรองและรายการเอกสารหรือหลักฐานย่ืนเพ่ิมเติมภายในระยะเวลาท่ีกําหนด   

โดยใหเจาหนาที่และผูย่ืนคําขอลงนามไวในบันทึกนั้นดวย   

เจาพนักงานทองถิ่นตองออกใบอนุญาตหรือมีหนังสือแจงคําส่ังไมอนุญาตพรอมดวยเหตุผล 

ใหผูขออนุญาตทราบภายในสามสิบวันนับแตวันไดรับคําขอซึ่งมีรายละเอียดถูกตองหรือครบถวน 

ตามท่ีกําหนดในขอบัญญัตินี้ 

ในกรณีที่มีเหตุจําเปนที่เจาพนักงานทองถิ่นไมอาจออกใบอนุญาตหรือยังไมอาจมีคําส่ังไมอนุญาตได

ภายในกําหนดเวลาที่กําหนดไวตามวรรคสองใหขยายเวลาออกไปไดอีกไมเกินสองครั้ง  ครั้งละไมเกินสิบหาวัน

แตตองมีหนังสือแจงการขยายเวลาและเหตุจําเปนแตละครั้งใหผูขออนุญาตทราบกอนส้ินกําหนดเวลา

ตามวรรคสองหรือตามที่ไดขยายเวลาไวแลวนั้น  แลวแตกรณี  ท้ังนี้  หากเจาพนักงานทองถิ่นพิจารณา 

ยังไมแลวเสร็จใหแจงเปนหนังสือใหผูย่ืนคําขอทราบถึงเหตุแหงความลาชาทุกเจ็ดวันจนกวาจะพิจารณาแลวเสร็จ

พรอมสําเนาแจงสํานักงานคณะกรรมการพัฒนาระบบราชการทราบทุกครั้ง 

ขอ  ๓๐ ผูไดรับอนุญาตตองมารับใบอนุญาตภายในสิบหาวัน  (หรือตามท่ีเห็นสมควร)   

นับแตวันท่ีไดรับหนังสือแจงการอนุญาตจากเจาพนักงานทองถิ่นเวนแตจะมีเหตุอันสมควรและไดแจง 

ตอเจาพนักงานทองถิ่นทราบแลว   

ขอ  ๓๑ บรรดาใบอนุญาตที่ออกใหตามขอบัญญัตินี้ใหมีอายุหนึ่งปนับแตวันท่ีออกใบอนุญาต   

และใหใชไดเพียงในเขตอํานาจของราชการสวนทองถิ่นเทานั้น 

การขอตออายุใบอนุญาตจะตองย่ืนคําขอกอนใบอนุญาตส้ินอายุเมื่อไดย่ืนคําขอพรอมกับ 

เสียคาธรรมเนียมแลวใหประกอบกิจการตอไปไดจนกวาเจาพนักงานทองถิ่นจะส่ังไมตออายุใบอนุญาต 

ขอ  ๓๒ ผูไดรับใบอนุญาตตามขอบัญญัตินี้ตองแสดงใบอนุญาตไวโดยเปดเผยและเห็นไดงาย   

ณ  สถานที่ประกอบกิจการตลอดเวลาท่ีประกอบกิจการ 

ขอ  ๓๓ ในกรณีที่ใบอนุญาตสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญใหผูไดรับใบอนุญาต 

ย่ืนคําขอรับใบแทนใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันท่ีไดทราบถึงการสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุด  

ตามแบบที่องคการบริหารสวนตําบลทายหาดกําหนดไว 

้หนา   ๑๕๓

่เลม   ๑๔๑   ตอนพิเศษ   ๓๘    ง ราชกิจจานุเบกษา ๙   กุมภาพันธ์   ๒๕๖๗



การขอรับใบแทนใบอนุญาตและการออกใบแทนใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ  

และเงื่อนไข  ดังตอไปนี้ 

  (๑) ในกรณีใบอนุญาตสูญหายใหผูย่ืนคําขอรับใบแทนใบอนุญาตนําสําเนาบันทึก 

การแจงความตอพนักงานเจาหนาที่แหงทองที่ท่ีใบอนุญาตสูญหายมาแสดงตอเจาพนักงานทองถิ่นประกอบดวย 

  (๒) ในกรณีใบอนุญาตถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระที่สําคัญใหผู ย่ืนคําขอรับ 

ใบแทนใบอนุญาตนําใบอนุญาตเดิมเทาที่เหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถิ่นประกอบดวย 

ขอ  ๓๔ ในกรณีที่ปรากฏวาผูรับใบอนุญาตตามขอบัญญัตินี้ไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตอง 

ตามบทบัญญัติแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  กฎกระทรวงที่ออกตามพระราชบัญญัติ

การสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  หรือขอบัญญัตินี้  หรือเงื่อนไขท่ีระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องท่ีกําหนดไว

เกี่ยวกับการประกอบกิจการตามท่ีไดรับใบอนุญาตตามขอบัญญัตินี้เจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังพักใช

ใบอนุญาตไดภายในเวลาที่เห็นสมควรแตตองไมเกินสิบหาวัน 

ขอ  ๓๕ เจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจออกคําส่ังเพิกถอนใบอนุญาตเมื่อปรากฏวาผูรับใบอนุญาต 

  (๑)  ถูกส่ังพักใชใบอนุญาตตั้งแตสองครั้งขึ้นไปและมีเหตุที่จะตองถูกส่ังพักใชใบอนุญาตอีก 

  (๒)  ตองคําพิพากษาถึงท่ีสุดวาไดกระทําความผิดตามพระราชบญัญตัิการสาธารณสุข  

พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

  (๓)  ไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองตามบทบัญญัติแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  

พ.ศ.  ๒๕๓๕  กฎกระทรวงที่ออกตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  หรือขอบัญญัตินี้  

หรือเงื่อนไขที่ระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องที่กําหนดไวเกี่ยวกับการประกอบกิจการตามท่ีไดรับใบอนุญาต

ตามขอบัญญัตินี้และการไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองนั้นกอใหเกิดอันตรายอยางรายแรงตอสุขภาพ 

ของประชาชน  หรือมีผลกระทบตอสภาวะความเปนอยูท่ีเหมาะสมกับการดํารงชีพของประชาชน 

ขอ  ๓๖ คําส่ังพักใชใบอนุญาตและคําส่ังเพิกถอนใบอนุญาตใหทําเปนหนังสือแจงใหผูรับ

ใบอนุญาตทราบ  ในกรณีที่ไมพบผูรับใบอนุญาตหรือผูรับใบอนุญาตไมยอมรับคําส่ังดังกลาวใหสงคําส่ัง

โดยทางไปรษณียตอบรับหรือใหปดคําส่ังนั้นไวในท่ีเปดเผยเห็นไดงาย  ณ  ภูมิลําเนาหรือสํานักทําการงาน

ของผูรับใบอนุญาตและใหถือวาผูรับใบอนุญาตนั้นไดรับทราบคําส่ังแลวตั้งแตเวลาที่คําส่ังไปถึง  หรือวันปดคําส่ัง  

แลวแตกรณี 

้หนา   ๑๕๔

่เลม   ๑๔๑   ตอนพิเศษ   ๓๘    ง ราชกิจจานุเบกษา ๙   กุมภาพันธ์   ๒๕๖๗



ขอ  ๓๗ ผูถูกส่ังเพิกถอนใบอนุญาตจะขอรับใบอนุญาตสําหรับการประกอบกิจการท่ีถูกเพิกถอน

ใบอนุญาตอีกไมไดจนกวาจะพนกําหนดหนึ่งปนับแตวันที่ถูกส่ังเพิกถอนใบอนุญาต   

 

สวนที ่ ๒ 

หนังสือรับรองการแจง 

 

ขอ  ๓๘ ผูใดจะจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือพ้ืนท่ีใด 

ซึ่งมีพ้ืนที่ไมเกินสองรอยตารางเมตร  และมิใชเปนการขายของในตลาด  ตองแจงตอเจาพนักงานทองถิ่น

เพ่ือขอรับหนังสือรับรองการแจงกอนการจัดตั้ง 

ขอ  ๓๙ ผูใดประสงคจะขอจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมในอาคารหรือพ้ืนที่ใด

ซึ่งมีพ้ืนท่ีไมเกินสองรอยตารางเมตร  และมิใชเปนการขายของในตลาด  จะตองแจงตอเจาพนักงานทองถิ่น

ตามแบบที่องคการบริหารสวนตําบลทายหาดกําหนดไว  พรอมกับแสดงเอกสารและหลักฐาน  ดังตอไปนี้ 

  (๑)  บัตรประจําตัวประชาชน 

  (๒)  สําเนาเอกสารสิทธิของสถานประกอบกิจการ  (ท่ีดิน/อาคาร/ยานพาหนะ) 

  (๓)  หนังสือยินยอมรับกําจัดจากสถานประกอบกิจการกําจัดส่ิงปฏิกูล  (กรณีที่สงไปกําจัดที่อื่น)   

  (๔)  หนังสือใหความเห็นชอบการประเมินผลกระทบตอส่ิงแวดลอม  (กรณีที่กฎหมายกําหนด)   

  (๕)  หลักฐานการรับฟงความคิดเห็นจากผูมีสวนไดเสีย  (กรณีที่กฎหมายกําหนด) 

  (๖)  ใบมอบอํานาจ  (กรณีที่มีการมอบอํานาจ) 

  (๗)  หลักฐานอื่นที่จําเปน 

ขอ  ๔๐ เมื่อเจาพนักงานทองถิ่นไดรับแจงใหออกใบรบัแกผูแจงเพ่ือใชเปนหลักฐานในการประกอบกิจการ

ตามท่ีแจงไดชั่วคราวในระหวางเวลาที่เจาพนักงานทองถิ่นยังมิไดออกหนังสือรับรองการแจง 

ใหเจาพนักงานทองถิ่นตรวจการแจงใหถูกตองตามแบบท่ีกําหนดในขอบัญญัตินี้ตามวรรคหนึ่ง  

ถาการแจงเปนไปโดยถูกตองใหเจาพนักงานทองถิ่นออกหนังสือรับรองการแจงใหผูแจงภายในเจ็ดวันทําการ

นับแตวันท่ีไดรับแจงในใบรับแจงหรือหนังสือรับรองการแจง  เจาพนักงานทองถิ่นจะกําหนดเงื่อนไขใหผูแจง

หรือผูไดรับหนังสือรับรองการแจงปฏิบัติเปนการเฉพาะรายก็ได 

้หนา   ๑๕๕

่เลม   ๑๔๑   ตอนพิเศษ   ๓๘    ง ราชกิจจานุเบกษา ๙   กุมภาพันธ์   ๒๕๖๗



ในกรณีที่การแจงไมถูกตองหรือไมสมบูรณใหเจาพนักงานทองถิ่นแจงใหผูแจงทราบเพ่ือดําเนินการ

แกไขหรือเพ่ิมเตมิ  หากไมสามารถดําเนนิการไดในขณะนั้น  ใหจัดทําบันทึกความบกพรองและรายการเอกสาร

หรือหลักฐานย่ืนเพ่ิมเติมภายในเจ็ดวันนับแตวันที่ไดรับแจง  โดยใหเจาหนาที่และผูย่ืนคําขอลงนามไวในบันทึกนั้นดวย  

ถาผูแจงไมดําเนินการแกไขใหถูกตองภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันท่ีไดรับแจงจากเจาพนักงานทองถิ่น  

ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังใหการแจงของผูแจงเปนอันส้ินผล  แตถาผูแจงไดดําเนินการแกไข

ภายในเวลาที่กําหนดแลวใหเจาพนักงานทองถิ่นออกหนังสือรับรองการแจงใหผูแจงภายในเจ็ดวันทําการ 

นับแตวันท่ีไดรับการแจงซึ่งมีรายละเอียดถูกตองตามแบบท่ีกําหนดไวตามแบบที่องคการบริหารสวนตําบลทายหาด

กําหนดไว 

ขอ  ๔๑ ผูไดรับหนังสือรบัรองการแจงตองแสดงหนังสือรับรองการแจงไวโดยเปดเผยและเห็นไดงาย  

ณ  สถานที่ดําเนินกิจการตลอดเวลาที่ดําเนินกิจการ 

ขอ  ๔๒ ในกรณีที่หนังสือรับรองการแจงสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระที่สําคัญ   

ใหผูไดรับหนังสือรับรองการแจงย่ืนขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจงภายในสิบหาวันนับแตวันที่ไดทราบ

ถึงการสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุด  ตามแบบที่องคการบริหารสวนตําบลทายหาดกําหนดไวการขอรับ

ใบแทนและการออกใบแทนหนังสือรับรองการแจงใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ  และเงื่อนไข  ดังตอไปนี้ 

  (๑)  ในกรณีหนังสือรับรองการแจงสูญหายใหผูย่ืนขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจง

นําสําเนาบันทึกการแจงความตอพนักงานเจาหนาท่ีแหงทองท่ีท่ีหนังสือรับรองการแจงสูญหายมาแสดง 

ตอเจาพนักงานทองถิ่นประกอบดวย 

  (๒)  ในกรณีหนังสือรับรองการแจงถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญใหผูย่ืนขอรับ

ใบแทนหนังสือรับรองการแจงนําหนังสือรับรองการแจงเดิมเทาที่เหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถิ่น

ประกอบดวย 

ขอ  ๔๓ เมื่อผูแจงประสงคจะเลิกกิจการหรือโอนการดําเนินกิจการใหแกบุคคลอื่นใหแจง 

ใหเจาพนักงานทองถิ่นทราบดวย 

ขอ  ๔๔ ในกรณีที่ผูดําเนินกิจการใดดําเนินกิจการตามท่ีระบุไวในขอบัญญัตินี้โดยมิไดแจง 

ตอเจาพนักงานทองถิ่นและเคยไดรับโทษตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  เพราะเหตุ

ที่ฝาฝนดําเนินกิจการโดยมิไดแจงตอเจาพนักงานทองถิ่นมาแลวครั้งหนึ่ง  ยังฝาฝนดําเนินกิจการโดยมิไดแจง

้หนา   ๑๕๖
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ตอเจาพนักงานทองถิน่ตอไป  ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังใหผูนั้นหยุดดําเนินกิจการไวจนกวาจะได

ดําเนินการแจงตอเจาพนักงานทองถิ่น  ถายังฝาฝนอีกใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังหามการดําเนินกิจการนั้นไว 

ตามเวลาที่กําหนดซึ่งตองไมเกินสองปก็ได 

 

หมวด  ๕ 

คาธรรมเนียมและคาปรบั 

 

ขอ  ๔๕  ใหผูไดรับใบอนุญาตหรือผูแจงมีหนาที่ตองเสียคาธรรมเนียมตามอัตราที่กําหนดไว 

ทายขอบัญญัตินี้ในวันท่ีมารับใบอนุญาตสําหรับกรณีท่ีเปนการขอรับใบอนุญาตครั้งแรกและกอนใบอนุญาต

ส้ินอายุสําหรับกรณีที่เปนการขอตออายุใบอนุญาต  หรือในวันท่ีมาแจงและกอนวันครบรอบปของทุกป

ตลอดเวลาที่ยังดําเนินกิจการนั้น  ถามิไดเสียคาธรรมเนียมภายในเวลาท่ีกําหนด  ใหชําระคาปรับเพ่ิมขึ้นอีก

รอยละย่ีสิบของจํานวนคาธรรมเนียมที่คางชําระเวนแตผูแจงจะไดบอกเลิกการดําเนินกิจการนั้น 

กอนถึงกําหนดการเสียคาธรรมเนียมครั้งตอไป 

ในกรณีที่ผูมีหนาที่ตองเสียคาธรรมเนียมตามวรรคหนึ่งคางชําระคาธรรมเนียมติดตอกันเกินกวา

สองครั้งใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังใหผูนั้นหยุดการดําเนินกิจการไวจนกวาจะไดเสียคาธรรมเนียม

และคาปรับจนครบจํานวน 

ขอ  ๔๖  บรรดาคาธรรมเนียมและคาปรับตามขอบัญญัตินี้ใหเปนรายไดของราชการสวนทองถิ่น 

 

หมวด  ๖ 

บทกําหนดโทษ 

 

ขอ  ๔๗  ผูใดฝาฝนคําส่ังของเจาพนักงานหรือไมปฏิบัติตามขอบัญญัตินี้ตองระวางโทษตามที่กําหนดไวใน

บทกําหนดโทษแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  และที่แกไขเพ่ิมเติม 

 

ประกาศ  ณ  วนัท่ี  ๒  เมษายน  พ.ศ.  ๒๕๖๔ 

อรรถ  นนทลักษณ 

นายกองคการบรหิารสวนตาํบลทายหาด  

้หนา   ๑๕๗
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บัญชีอัตราคาธรรมเนียมการออกใบอนุญาตและหนังสือรับรองการแจง 

ทายขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลทายหาด 

เรื่อง การควบคุมสถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร 

พ.ศ. 2564 

 

๑. คาธรรมเนียมการออกหนังสือรับรองการแจง 

 (๑) ขนาดพ้ืนท่ีไมเกิน 10 ตารางเมตร            ฉบับละ 20 บาท 

 (๒) ขนาดพ้ืนท่ีเกินกวา    10 ตารางเมตร แตไมเกิน 50 ตารางเมตร       ฉบับละ 50   บาท 

 (๓) ขนาดพ้ืนท่ีเกินกวา    50 ตารางเมตร แตไมเกิน 100 ตารางเมตร ฉบับละ 100 บาท 

 (๔) ขนาดพ้ืนท่ีเกินกวา 100 ตารางเมตร แตไมเกิน 200 ตารางเมตร     ฉบับละ 200 บาท 

๒. คาธรรมเนียมการออกใบอนุญาต 

          (1) ขนาดพ้ืนท่ีเกินกวา  200 ตารางเมตร แตไมเกิน 500 ตารางเมตร    ฉบับละ     500 บาท 

          (2) ขนาดพ้ืนท่ีเกินกวา   500 ตารางเมตรข้ึนไป                              ฉบับละ     1,000 บาท 

 


